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Secretaria Nacional de Turismo

Palma 468 - Asuncion, Paraguay

Tel. R.A (595 21) 441530

Informaciones Turisticas (595 21) 494110
infosenatur@senatur.gov.py
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Eventos Gastronomicos

Festival del Mango I AREGUA — CENTRAL
Festival del Tereré 1 ITAKYRY — ALTO PARANA
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®  Festival del Disco de Arado I CAPITAN MIRANDA — ITAPUA

Festival del Ovecha Ragué I SAN MIGUEL — MISIONES
Festival del Chipa Pirayd I PIRAYU — PARAGUARI
Feria Gastronémica Tata | LUQUE — CENTRAL

Expo Chipal ASUNCION @

Comilona de Teletén 1 ASUNCION

®  Feastival Chocolatzal 1 ASUNCION
Fruti Jazz | AREGUA — CENTRAL

Fiesta de la Costilla | NARANJAL — ALTO PARANA
Expo Frutilla I AREGUA — CENTRAL
Kure luque Ara I LUQUE — CENTRAL
Expo Frutilla | AREGUA — CENTRAL @
Festival del Chipa Barrero I EUSEBIO AYALA — CORDILLERA
Fiesta del Lechén Maturado I DR. RAUL PENA — ALTO PARANA
Festival del Pira Caldo I SAN ANTONIO — CENTRAL

Feria Gastronémica Paladar 1 ASUNCION

Agosto

Festival Gastronémico Nacional de Tragos del Cacique Nanduabucu
y la Chastaka I SANTA ROSA — MISIONES
Fiesta Tipica Japonesa I PIRAPO — [TAPUA

Setiembre

Festival de la Costilla I NACUNDAY — ALTO PARANA

Fiesta de la Cerveza | OBLIGADO — [TAPUA

Encuentro de Colectividades Turismo, Cultura, Sabores y Raices | HERNANDARIAS @

®  Choppfest I INDEPENDENCIA — GUAIRA
Festival de la Chipa I CORONEL BOGADO - ITAPUA

Festival del Licor I FULGENCIO YEGROS — CAAZAPA @
Expo Frutas I LA COLMENA — PARAGUARI
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Ruta de la cafa

Durante la visita se disfruta de la musica paraguaya, la danza
folclérica tradicional, degustaciéon de la gastronomia tipica
paraguaya y cocteles a base de cafa.

Asf también los prestadores turisticos de la ciudad de Piribebuy
ofrecen a sus visitantes opciones de platos salados y dulces
como: suprema rellena con queso con pesto de miel de cafa,
tapa cuadril con reduccién de cana, puré de choclo, ensalada de
queso Paraguay y vinagreta de miel de cafa, costilla de cerdo
glaseada con guayaba y cafia paraguaya, bizcocho de manzana
verde con cafa blanca, bizcocho de bananas y pasas con cana,
bizcocho de zanahoria con cafia. Ademas de cocteles a base de
la cana paraguaya como: Lago Ypacarai, Takuare'é roké, Pasion
Guarani.

Contactos:

NSA Turismo: (021) 289 1000
turismo@nsa.com.py

Fortin S.A: (021) 441 431/(021) 523 172/3

DONDE COMER

Copetin 1868 (0981) 359 704
Restaurante Viejo Rincon (0984) 700 036
Bar Santa Rosa (0982) 857 876

Parador Punto Ramal (0981) 279 937

En el Paraguay, la planta de yerba mate posee una gran
representatividad cultural, ya que constituye el principal
ingrediente de nuestra bebida tradicional, el tereré; también del
mate, el cocido y otras infusiones.

Es un apasionante paseo, donde se mezclan la naturaleza, la

Crema de yerba mate ‘

fauna, la ciencia, las costumbres y las tradiciones con la mistica
gue envuelve a la yerba mate, busca potenciar los valores
culturales y atractivos de cada municipio del nordeste de Iltapua.

El circuito abarca 9 distritos del departamento de Itapua, y se
centra en la ciudad de Bella Vista, denominada la capital nacional

de la Yerba Mate, donde se visitan las yerbateras Selecta y Pajarito.

Durante el recorrido se conoce el proceso de cultivo, elaboracion,
y produccion de la yerba mate.

Contacto: Centro de Informacién Turistica Mate Roga: (0767) 240
724 /(0985) 644 803

Yerbatera Selecta: Visita guiada por la empresa, donde se puede
conocer el ciclo de produccion de la yerba mate, las plantaciones,
el sector de secadero y barbacua, donde se da el proceso de
elaboraciéon de la yerba mate, molino y envasado para llegar al
final del producto.

Contacto: (0767) 240 247 /(0767) 240 339 /(0767) 240 558.

Mate Bar: Un espacio gastronémico y cultural donde el visitante
podra degustar alimentos y bebidas elaboradas a base de yerba
mate. Ademas, el Mate Bar cuenta con una biblioteca y areas
denominadas “Galeria de los Suefios” y “Salén de Reconocimiento”
donde se podra conocer méas sobre la yerba mate. Contacto: (0982)
700 116/(0767) 240 247.

Yerbatera Pajarito: Ofrece un recorrido guiado por las
plantaciones de yerba mate orgénica y visitas a la planta industrial.
Contacto: (0767) 240 240 /(0981) 259 559.

Durante el recorrido del Ka'a Rape los turistas podran degustar
diferentes platos salados y dulces elaborados a base del producto
de la yerba mate como: bizcochitos, galletitas de yerba mate,
mani ku'i, choricitos a la yerba y cafa, lomito de cerdo demi-glace
semi dulce de yerba mate, conejo en salsa citrica a la yerba mate,

Arroz carretero con cerdo y embutidos

medallones de lomito en salsa macerada con yerba mate, bondiola
de cerdo con demi-glace semi dulce de yerba mate, surubi
papillote en salsa de yerba mate, lomito a la yerba mate, tarta con
helado de yerba mate, pan de yema y yerba, galletitas de yerba
mate, budin de yerba mate, espuma de humo, suspiros del monte,
magdalenas, galletitas, helados y cerveza de yerba mate, entre
otros.

DONDE COMER

BELLA VISTA

Hotel Restaurante Papillon (0767) 240 235 /(0985) 784 846, Hotel
Restaurante Encanto Rural (0985) 510 510, Bella Vista Grill (0985)
623 016, Cerveceria Alle Zusammen (0986) 777 930 - previa
reserva, Churrasqueria Dos Fronteras (0767) 240 202, Patio Mix
(0985) 725 530.

OBLIGADO

Hotel Kegler (0985) 122 001, Amsel Café (0983) 364 601, Palmas
Park Hotel (0986) 216 418.

HOHENAU

Restaurante DAPASI (0985) 144 506, Restaurante El Vagon (0775)
232 521, Parque Manantial (0985) 842 795, Confiteria Real (0983)
583 444.

TRINIDAD

Aventura Guarani (0985) 722 339 — previa reserva, Panaderfa La
Emprendedora (0985) 810 053, Heladeria SISODI (0985) 753 997,
Rapidito San Nicolas (0986) 188 745

JESUS

Agroturismo Don Silverio (0985) 294 802 — previa reserva.

NUEVA ALBORADA

Posada Turistica Pioch (0985) 716 396

ENCARNACION

Encarnacion Playa Resto (0983) 780 611, Pancita Feliz (0994) 576
312, Vicios Premium (0995) 373 373, Vicios (0971) 203 554,
Ribera Restaurante (0982) 668 966.

Chipa almidon

Surubi al escabeche

CARMEN DEL PARANA

Posada Turistica El Rancho (0984) 430 981, La Casona del Rey
(0985) 355 700, Chiperia La Carmena (0984) 121 074, Ooh La
La Patisserie (0994) 894 928, Parana Churrasqueria (0983) 386
378, Panaderia La Amistad (0982) 204 718.

CORONEL BOGADO

Chiperia Don Pipo (0985) 776 763, Chiperia Tatiana (0741) 252
529, Chipa Tia Buffet y Churrasqueria (0741) 205 523 /(0984)
578 338, Me gusta pizzeria (0983) 257 778.

La Ruta Jesuitica es un circuito que recrea el paso de la
Compania de JesUs por nuestras tierras, quienes junto a los
nativos del lugar superaron en arte y cultura al resto de la
colonia.

Si bien las fundaciones fueron méas de 50, sélo 30 fueron los
pueblos que lograron consolidarse, 8 de los cuales se
encuentran en territorio paraguayo y son: San Ignacio Guazd,
Santa Maria de Fe, Santa Rosa y Santiago, en el Dpto. de
Misiones y San Cosme y San Damian, Encarnacion, Santisima
Trinidad del Parana y Jesus de Tavarangué, en el Dpto. de Itapua.

Al ir avanzando por las localidades que integran la ruta, se van
descubriendo las edificaciones y obras de arte realizadas por los
indigenas que habitaban estas tierras, quienes bajo la direccion
de los sacerdotes Jesuitas crearon un patrimonio histérico y
cultural, que unido a los paisajes naturales ofrecen una
experiencia inolvidable.

Durante el recorrido se puede experimentar la gastronomia
basada en recetarios de la gastronomia tipica paraguaya.

Boga a la parrilla

DONDE COMER

VILLA FLORIDA

Hotel, Parador y Restaurante Tebicuary del TACPy (083) 240 205,
Pide un Deseo Pastelerfa Restaurante (0971) 851 094.

SAN COSME Y SAN DAMIAN

Restaurante Mision Jesuita (0985) 295 280, Cabafia Montesur
(0981) 288 106, La Costa Pizzeria (0985) 711 129/ (0983) 918
104, Posada Turistica El Bosque (0985) 927 179, Posada Turistica
Dona Miti (0986) 332 048.

SAN IGNACIO

La Arcadia Restaurante (0975) 622 585 / (0975) 619 171, La
Martina Restaurante (0985) 187 800, Hotel Parador Piringo
(0982) 110 174, Restaurante Internacional (0994) 863 362,
Restaurante Altamirano (0985) 553 738, La Victoria Comidas
Tipicas (0985) 180 697 - Previa reserva, Shalém Café Resto
(0975) 828 027, Lo Tradicional Pizzeria Bar (0975) 103 360.
SANTIAGO

Hotel Rural Tacuaty (0983) 131 128/(0984) 235 145, La Casona
Resto Bar (0975) 641 560, Apostol Resto Bar (0971) 837 726.
SANTA MARIA

Delicias Tati (0981) 383 606, La Familia (0983) 436 035.

SANTA ROSA

La Piedra Resto Bar (0985) 791 769, Posada Centro Recreativo
Ka‘aguy Pyro’i (0994) 154 924 /(0981) 516 605, Comedor Portiju
(0984) 319 211.

TRINIDAD

Aventura Guarani (0985) 722 339, Panaderia La Emprendedora
(0985) 810 053, Heladeria SISODI (0985) 753 997, Rapidito San
Nicolas (0986) 188 745, Posada Turistica Maria (0985) 769 812.

En la ciudad de Carmen del Parand, departamento de Itapua, se vive
una experiencia historica, cultural y gastronémica que nos invita a
conocer sus principales atractivos como el Museo Ferroviario, sus
principales playas Ybycui, Piray( y Tacuari y el monumento a la batalla
de Tacuary.

Contactos: Municipalidad de Carmen del Parana - Secretaria de
Turismo: (0986) 480 108.

DONDE COMER

CARMEN DEL PARANA

Posada Turistica EI Rancho (0984) 430 981, La Casona del Rey
(0985) 355 700, Chiperia La Carmefia (0984) 121 074, Ooh La La
Patisserie (0994) 894 928, Parana Churrasqueria (0983) 386 378,
Panaderia La Amistad (0982) 204 718.

La chipa es un alimento tradicional de los paraguayos, los
ingredientes principales son el almidén de mandioca y el queso
Paraguay. Es consumido solo o acompafiado, en el desayuno con
mate cocido o para el tereré rupa. Fue declarada como Alimento
Tradicional del Paraguay segun Ley N° 2526/2011.

Un recorrido gastronémico e histérico en Semana Santa.
La ciudad de Eusebio Ayala, Barrero Grande, conocida también

como la “Republica del Chipa” es principal productor del
emblematico y conocido mundialmente como Chipa Barrero.

Ciudad propulsora del “Chipa Rape”, que consiste en un recorrido
histérico y gastrondémico por las principales fabricas de la ciudad.
El recorrido culmina con el tradicional chipa apo.

Contactos:

Centro Cultural Chipa Literario (0974) 183 911
Chiperia Marfa Ana (0516) 256 082 / (0986) 296 558
Chipa Barrero de Juan Ramon Ayala (0981) 559 858
Chiperia Leticia (0644) 207 29 /(0992) 404 089

La ciudad de Coronel Bogado, es conocida como la “Capital
Nacional de la Chipa”. Con una variedad de chiperias a la vera de
la Ruta PYO1, muchas de ellas de larga trayectoria.

Contactos:

Comisién de Desarrollo Turistico de Coronel Bogado (0975) 593 756
Chiperia Tatiana (0741) 252 529 /(0986) 521 558

Chiperia Tia (0985) 747 136 /(021) 252 213

La fauna icticola del pais estd compuesta de valiosas especies
como el dorado, surubi, pacl, boga y otras especies de peces de
rios subtropicales de agua dulce en los rios Paraguay, Parana,
Pilcomayo, Tebicuary y Apa. Platos con pescados fresos y
productos locales, adaptados a la cocina de temporada para que
los visitantes puedan disfrutar de las delicias que ofrece.

DONDE COMER

VILLA FLORIDA

Hotel, parador y restaurante Tebicuary del TACPy (083) 240 205
AYOLAS

Restaurante Marimex (0985) 302 665

Restaurante Las Piedras,del Hotel Nacional de Turismo de Ayolas
(0992) 201 201

PILAR

Restaurante corona (0975) 139 116 /(0786) 230 826

Humaita resto de las Hortencias Hotel boutique (0981) 637 554 /
(0981) 597 554

VILLA HAYES
Monte Verde, (0982) 807 736

Un pilar fundamental de nuestra cultura es la carne, uno de los
productos paraguayos mas codiciados en el mundo. La carne
paraguaya es de excelente calidad, notable por ser, natural y de
buen sabor producida naturalmente sobre pastos, manteniendo
un buen equilibrio entre ternura y cobertura de grasa.

El tereré es la bebida oficial del Paraguay. Una préctica ancestral
que se mantiene vigente y representa no solo el traspaso de un
legado, sino también una forma de fortalecer vinculos ya que se
trata de una manifestacién cultural y social paraguaya. Fue
declarado Patrimonio Cultural del Paraguay segiun Ley N°
4261/2011.

La UNESCO declaré a las "Practicas y Saberes tradicionales del
Tereré en la Cultura del Poha Nana. Bebida ancestral guarani en
Paraguay", como Patrimonio Cultural Inmaterial de la
Humanidad (PCl), en la ceremonia de votacion realizada en Parfs,
Francia el 17 de diciembre de 2020.

Tereré




